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MENUS DE NAVIDAD 2024

iNuestro equipo te desea una Navidad
y unas fiestas maravillosas!

Reservas en: +34 644 009 078
www.betis7.com
email: restaurant@betis7.com
C/ Betis, n° 7. 41010 Seuvilla.
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SURTIDO IBERICO DE BELLOTA CON QUESO.

SALMON MARINADO,
vinagreta de eneldo.

NIGIRICRETAS DE CARRILLADA IBERICA.
ARROZ MELOSO DE PATO.

TATAKI DE ATUN ROJO.
chutney de verduras.

SECRETO IBERICO DE BELLOTA,
salteado de setas al brandy.

SURTIDO DE NUESTRAS DELICIAS DULCES

PRECIO POR PERSONA 45€




SURTIDO IBERICO DE BELLOTA CON QUESO.
ZAMBURINAS AL TIO PEPE.

NIGIRICRETAS DE GAMBAS AL AJILLO,
Croquetas de Gambas al ajillo con su pipeta especiada.

ARROZ DE MELOSO DE PERDIZ.

ATUN ROJO A LA PLANCHA,
Sobre lecho de fideos chinos.

CARRILLADA IBERICA DE BELLOTA,
al Pedro Ximenez con puré de boniato.

SURTIDO DE NUESTRAS DELICIAS DULCE__S. /
PRECIO POR PERSONA 56.50¢ /T dffee
Bebidas Incluidas . | (@ . ERIGR A -
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SURTIDO IBERICO DE BELLOTA CON QUESO.

TOSTA DE QUESO, PERAY ANCHOA.

PATATAS TRUFADAS CON ESCALOPE DE FOIE.
Patatas Cacheladas embarradas en trufa y queso con foie a la plancha y huevo a baja temperatura.

BUNUELOS DE MARISCO,
crema muhammara.

CEVICHE DE LUBINA'Y MANGO.

PRESA IBERICA DE BELLOTA,
patatas arrugadas y mojo verde.

SURTIDO DE NUESTRAS DELICIAS DULCES.

PRECIO POR PERSONA 61.80€
Bebidas Incluidas
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MENU BOSQUE DE ABETOS

SURTIDO IBERICO DE BELLOTA CON QUESO.

ENSALADA TEMPLADA DE CHICHARRON DE PULPO.

FALSO RAVIOLI DEJAMéN Y SETAS.
Sobre crema de foie.

CALAMAR A LA PLANCHA,
mayonesa de hierbabuena.

ARROZ DE MARISCO.

PRESA IBERICA DE BELLOTA,
patatas arrugadas y mojo verde.

o
PARGO SOBRE CREMA DE CAMARONES. =
W AN o
SURTIDO DE NUESTRAS DELICIAS DULCES;  ~ gype« S 0 a
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PRECIO POR PERSONA 66.50€
Bebidas Incluidas



SURTIDO IBERICO DE BELLOTA CON QUESO.

TIRADITO DE CORVINA,
sobre curry verde y mayonesa de albahaca.

FOIE MI CUIT CON POLVO DE PISTACHOS,
Arena de carrot cake, mascarpone con pifia caramelizada.

SURTIDO DE GAMBAS Y LANGOSTINOS.
ARROZ MARINERO CON BOGAVANTE.

TATAKI DE LOMO DE BUEY,
cous cous de remolacha.

RAPE CON CALABAZA ASADA A LA NARANJA.
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SOLOMILLO DE CIERVO,
crema de castanas

PRECIO POR PERSONA 75.00€
Bebidas Incluidas




BEBIDAS

AGUA MINERAL
CERVEZA
REFRESCOS
VINO BLANCO PROTOS VERDEJO
VINO TINTO D.O. RIOJA HERACLIO
VINO TINTO CAMPESTRAL

IVA INCLUIDO EN TODOS LOS PRECIOS




