
Surtido ibérico con queso.

Ostra con aire de Campari y naranja.

Ceviche del mar con leche de tigre.

Crema de Mariscos al aroma de trufa.

Sorbete de Limón y Hierbabuena.

Solomillo de Ternera con salsa de Madeira,
Setas y Foie.

Delicia Dulce del Chef.

PVP 120€. IVA incluido.

RESERVA NECESARIA
C/ BETIS,7

644.009.078

FIN DE AÑO

Bodega Incluida:  Agua Mineral, Cerveza
Cruzcampo, Vino Blanco Protos Verdejo, Vino

Tinto D. O Rioja Heraclio, Cava

PRIMER TURNO: DE 19H00 A 21H00
SEGUNDO TURNO: DE 21H30 A 00H00

EN EL SEGUNDO TURNO SE SERVIRÁN LAS UVAS  DE
LA SUERTE.


